Cosecha
y poscosecha

Consejos practicos para
construir un

CAJON FRAGMENTADOR

Utilice maderas dulces y
sin olor para evitar que
el grano tome olores y
sabores extranos.

2 No utilice clavos y
tornillos para cerrar el
cajon, use pasadores
de madera.

Haga pequenos orificios
en el cajon que faciliten
el drenaje y aireacion.
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Pasos para a tener en cuenta

para la
instalacion: iManos

a la obra!

® Ubique los cajones bajo techo, alejado
de agentes contaminantes y en un lugar
sin corrientes de aire, donde puedan

protegerse de las pérdidas de calor. ﬁ

® Mantenga destapados los orificios del
fondo de cajon.

® Es conveniente que tengan divisiones
movibles para facilitar la remocion de
cacao durante el proceso de
fermentacion.



